
Quinta da Bela Vista Restaurant - Manor House

ENTRADAS:

Cocktail de camarão 19,00 €

Foie gras com geléia de vinho Madeira e bolo do caco 24,00 €

Dueto de sapateira e camarão com abacate 22,00 €

Vieiras grelhadas com pleurotus, molho verde e espargos 26,00 €

Carpaccio de angus com queijo burrata e maionese de atum 21,00 €

SOPAS:

Creme de abóbora amarela com camarão e cebolinho 10,00 €

Creme de espargos verdes 9,00 €

PEIXES:

Filete de espada com farofa de focaccia e amêndoa 24,00 €

Filete de Pregado grelhado com puré de batata e azeite de ervas 29,00 €

Gambas grelhadas com risotto, manga flambiada e alho françês 39,00 €

Lombo de bacalhau confitado em azeite e alho francês com puré de batata doce 26,00 €

Tentáculos de polvo grelhados com batata a murro 33,00 €

CARNES:

Carré de borrego assado em ervas aromáticas 39,00 €

Medalhões de vitela com puré de espinafre 33,00 €

Tornedó Rossini com espargos e batata gratinada 29,00 €

Magret de pato com molho de laranja e arroz negro 23,00 €

MASSAS E RISOTTOS:

Cannelloni recheados com espinafres e queijo mascarpone 19,00 €

Risotto com frutos do mar 24,00 €

Risotto com corgetes grelhadas e açafrão 19,00 €

SOBREMESAS:

Banana caramelizada em crumble de amêndoa e canela com gelado de baunilha 11,00 €

Creme brullé com vinho Madeira 14,00 €

Mil folhas com frutos vermelhos, creme pasteleiro e molho de cassis 13,00 €

Prato de queijos portugueses 16,00 €

Salada de fruta com gelado de caramelo 10,00 €

Frutos do bosque com sorvete de limão e creme inglês 11,00 €

(IVA incluído)

CASO NECESSITE  INFORMAÇÃO SOBRE ALERGÉNICOS, CONSULTE-NOS POR FAVOR ANTES DE EFETUAR O PEDIDO
GLÚTEN - SOJA - SÉSAMO - AIPO - MOSTARDA - TREMOÇOS - SULFITOS - AMENDOINS - FRUTOS SECOS - CRUSTÁCEOS - MOLUSCOS - PEIXE - OVOS - LÁCTEOS


